RISTORANTE

TEE 19

LA CARTA

INIZI DI GUSTO

Antipasti della tradizione italiana e del Mediterraneo
Traditional Italian and Mediterranean appetisers
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Polpo Croccante del Mediterraneo € 20

Tentacolo di polpo dorato, hummus di fave e profumi mediterranei (4)*

Golden octopus tentacle, fava bean hummus and Mediterranean aromas
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Perle di Baccala, Grana e Zafferano € 18

Morbide sfere di baccala su crema vellutata di grana e zafferano (1.3.7)*

Soft cod spheres on a velvety Grana and saffron cream
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Capesante Gratinate agli Agrumi € 18

Capesante gratinate con arancia e limone (1)*

Citrus-Gratinated Scallops
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Tagliere Lombardia DOP € 22

Selezione di salumi e formaggi DOP del territorio (7)

Selection of local DOP-certified cured meats and cheeses
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Polenta Croccante, Gorgonzola e Pancetta € 16

Cialda di polenta alla piastra, gorgonzola e pancetta croccante (7)

Crispy grilled polenta wafer with Gorgonzola and pancetta
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Tartare di Salmone, Avocado e Limone € 22

Tartare di salmone norvegese, crema di avocado e olio extravergine al limone (4)*

Norwegian salmon tartare, avocado cream and lemon-infused extra virgin olive oil
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Tartare di Tonno Yellowfin, Mango e Nocciole € 22

Tartare di tonno pinne gialle, mango, nocciole tostate e limone (4.8)*

Yellowfin tuna tartare, mango, toasted hazelnuts and lemon
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Battuta di Fassona Piemontese € 23

Manzo piemontese, capperi, acciughe, scaglie di grana e nocciole (4.8)

Piedmontese beef, capers, anchovies, Grana shavings and hazelnuts
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*
Proposta stagionale fuori menu - Seasonal off-menu special

Fichi Fioroni e Salame della Franciacorta € 18

Fioroni Figs and Franciacorta Salami
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Pasta, Riso e Sapori dei Territori ltaliani

Pasta, Rice and Flavours of Italy’s Regions
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Risotto Nero, Calamaro e Melograno € 22

Risotto al nero di seppia con julienne di calamaro e chicchi di melograno (4.2.6)

Squid ink risotto with julienned squid and pomegranate seeds
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Lo Scrigno di Roma € 22

Scrigno cacio e pepe con crema di carbonara e guanciale croccante (7.3.1)*

Cacio e pepe pasta pouch with carbonara cream and crispy guanciale
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Sicilia in un Raviolo € 22

Raviolo di pesce spada, uvetta e pinoli con pesto alla trapanese e pomodorini confit (1.3.7.8)*

Swordfish raviolo with raisins and pine nuts, Trapani-style pesto and confit cherry tomatoes
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Toscana al Chianti € 20

Pici al Chianti con guanciale croccante e pecorino senese (7.1)

Pici al Chianti with crispy guanciale and Sienese pecorino
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Tagliolini Bottarga e Limone € 20

Tagliolini di grano saraceno con bottarga di muggine e zest di limone (4.1)

Buckwheat tagliolini with mullet bottarga and lemon zest
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*
Proposta stagionale fuori menu - Seasonal off-menu special

Il Risotto della Vendemmia € 20

Risotto all’'uva rosata confit e crema di Taleggio (7)

Risotto with confit rosé grapes and Taleggio cream
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SECONDI D'AUTORE

Cotture lente, mare e classici italiani
Slow-cooked dishes, seafood, and Italian classics
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Tagliata di Chianina alla piastra € 28

Tagliata di Chianina servita con patate al rosmarino

Chianina beef tagliata served with rosemary potatoes
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Guancetta di Manzo a lenta cottura € 26

Guancetta di manzo cotta lentamente servita con polenta croccante (9.7)*

Slow-cooked beef cheek served with crispy polenta

Maialino Iberico al Miele d’Acacia € 25

Lombo di maialino iberico cotto a bassa temperatura, miele d’acacia e patate al forno*

Iberian suckling pig loin cooked at low temperature, acacia honey and roasted potatoes
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Calamaro Mediterraneo alla Piastra € 19

Calamaro marinato al salmoriglio servito su hummus di fave (4.8)*

Marinated squid with salmoriglio served on fava bean hummus
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Ossobuco alla Milanese € 24

Ossobuco cotto lentamente e servito con polenta croccante e salsa gremolada (1.9.7)

Slow-cooked ossobuco served with crispy polenta and gremolata sauce
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*
Proposta stagionale fuori menu - Seasonal off-menu special

Filetto di Maialino con Fichi caramellati al Cognac € 24

Filetto di Maialino ai fichi e Cognac servito con patate al rosmarino

Pork tenderloin with figs and Cognac served with rosemary potatoes
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Dolci ltaliani e finali di gusto

Seadas Dorata al Miele* € 7

Golden Seadas with Honey
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Cannolo Siciliano alla Ricotta* € 7

Sicilian Cannolo with Ricotta € 7
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Cheesecake ai Frutti di Bosco € 8

Forest Berry Cheesecake

4 H2| A=A oA - FoNY—nF—Xr—% (1.3.7)

Tiramisu al Cognac Riserva € 7

Reserve Cognac Tiramisu
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*
Proposta stagionale fuori menu - Seasonal off-menu special

Tartellette al Sablé di Pistacchio, con crema alla vaniglia Madagascar e fichi (1.3.7)
Pistachio Sablé Tartlets with Madagascar Vanilla Cream and Figs
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Coperto € 3,00

*In mancanza di prodotto fresco potrebbe essere utilizzato prodotto congelato all'origine
*i numeri indicano la presenza di allergeni negli ingredienti. tracce potrebbero essere presenti negli alimenti.
Per allergie e intolleranze particolari rivolgersi allo staff



